
Påskmeny
Skånsk matglädje

Förrätt

Ruts Kryddsill 110 / 165 kr
Kryddsill, lök, potatis & brynt smör

HGS APA 65 kr och Aalborg Taffel 88 kr

Fisk- & Skaldjursgryta 125 kr
Fiskgryta med ugnsbakad fänkål, 

saffran, morot och dill. Toppad
med stenbitsrom och musslor.

CaSal di Serra 95 ke/glas

Lammtartar 145 kr
Serveras med rödbeta, kapris,
senapsmajonnäs, potatiskrisp 

syltad lök och krasse. 
Hgs African 75 kr & Löjtens 4 cl 76 kr

Varmrätt

Kullalamm 225 kr
Lamm från vår egen gård.

Serveras med sotad svartrot,
rotfruktschips, rostad lökkräm, 

rostad potatis och lammsky.
Le Roselle Ripasso 95 kr/glas

Ångad Torsk 225 kr
Serveras med blomkål, pocherat ägg,

frasig svartkål, beurre blanc, 
pepparrot och dill.

Clarendelle Bdx 95 kr/glas

Fisk- & Skaldjursgryta 195 kr
Fiskgryta med ugnsbakad fänkål, 

saffran, morot och dill. Toppad
med stenbitsrom och musslor.

CaSal di Serra 95 kr/glas

Dessert

Chokladfondant 125 kr
Serveras med krossat påskägg,

havtorn, chokladsmulor och
hasselnöt. 

Recioto 95 kr/ 6 cl

Rabarber 95 kr
Gjuten rabarberkräm med honungsglass,

maräng, rabarberchips och mandelsmulor.
Ett glas sauternes 88 kr/ 6 cl

Apelsinpaj 75 kr
Serveras med färsk apelsin och

vaniljglass.
Nymalet pressokaffe 34 kr

Äggameny

Skånsk Äggakaka 175 kr 
Rimmat fläsk  & Rårörda Lingon

Skånsk Äggakaka 175 kr 
Dagens Svamp & Ost

Tillval:
Smörstekta äpplen 25 kr/portion

Extra Fläsk 55 kr/portion

Till alla varianter passar Höganäs APA 65 kr.
Även Äpplemust från Södåkra 65 kr passar utmärkt till.

Rut rekommenderar  395 kr

Fisk- & Skaldjursgryta Kullalamm Rabarber


