
Påskmeny
Skånsk matglädje

Förrätt

Fisk- & Skaldjursgryta 125 kr
Fiskgryta med ugnsbakad fänkål, 

saffran, morot och dill. Toppad
med stenbitsrom och musslor.

CaSal di Serra 75 ke/glas

Lammtartar 145 kr
Serveras med rödbeta, kapris,
senapsmajonnäs, potatiskrisp 

syltad lök och krasse. 
Hgs African 75 kr & Löjtens 4 cl 76 kr

Stenbitstoast 145 kr
Stenbitsrom från Skälderviken
med lök, vispad creme fraiche,  
smörstekt surdegsbröd och dill.

Ett glas champagne 100 kr

Vit sparris 155 kr
Vit sparris serverat med friterat

vete, hasselnöt, brynt smör
och blomsterkrasse.
Quinta Apolonia 95 kr/glas

Dessert

Chokladfondant 125 kr
Serveras med krossat påskägg,

havtorn, chokladsmulor och
hasselnöt. 

Recioto 95 kr/ 6 cl

Rabarber 95 kr
Gjuten rabarberkräm med honungsglass,

maräng, rabarberchips och mandelsmulor.
Ett glas sauternes 88 kr/ 6 cl

Havtorn & Vanilj 95 kr 
Havtorn från Ornakärr med krämig

vaniljglass, brynt smörkola
och saltbakad maräng.
Ett glas sauternes 88 kr/ 6 cl

Varmrätt

Kullalamm 275 kr
Variation på lamm från vår egen gård.

Serveras med sotad svartrot,
blomkål, rotfruktschips,

rostad potatis och lammsky.
Le Volte 135 kr/glas

Ångad Torsk 275 kr
Serveras med blomkål, pocherat ägg,

frasig svartkål, beurre blanc, 
pepparrot och dill.

Clarendelle Bdx 95 kr/glas

Fisk- & Skaldjursgryta 195 kr
Fiskgryta med ugnsbakad fänkål, 

saffran, morot och dill. Toppad
med musslor och räkor.

CaSal di Serra 95 kr/glas

 Njut Före Maten

Ett glas Champagne 100 kr

Dry Martini med Härnö gin 95 kr

Gin & Fläder 95 kr

Rut rekommenderar  395 kr

Fisk- & Skaldjursgryta Kullalamm Rabarber


