Pdaskmeny

NiuT FORE MATEN
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Ett glas Champagne 100 kr
Dry Martini med Harno gin 95 kr

Gin & Flader 95 kr

FORRATT
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Fisk- & Skaldjursgryta 125 kr
Fiskgryta med ugnsbakad fankal,
saffran, morot och dill. Toppad

med stenbitsrom och musslor.
CaSal di Serra 75 ke/glas

Lammtartar 145 kr
Serveras med rodbeta, kapris,
senapsmajonnds, potatiskrisp

syltad 16k och krasse.
Hgs African 75 kr & Lijtens 4 cl 76 kr

Stenbitstoast 145 kr
Stenbitsrom fran Skélderviken
med 16k, vispad creme fraiche,

smorstekt surdegsbrod och dill.
Eit glas champagne 100 kr

Vit sparris 155 kr
Vit sparris serverat med friterat
vete, hasselnot, brynt smor

och blomsterkrasse.
Quinta Apolonia 95 kr/glas

VARMRATT
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Kullalamm 275 kr
Variation pa lamm frén var egen gard.
Serveras med sotad svartrot,
blomkal, rotfruktschips,
rostad potatis och lammsky.

Le Volte 135 kr/glas

Angad Torsk 275 kr
Serveras med blomkél, pocherat dgg,
frasig svartkél, beurre blanc,

pepparrot och dill.
Clarendelle Bdx 95 kr/glas

Fisk- & Skaldjursgryta 195 kr
Fiskgryta med ugnsbakad fankal,
saffran, morot och dill. Toppad

med musslor och rikor.
CaSal di Serra 95 kr/glas

DESSERT
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Chokladfondant 125 kr
Serveras med krossat paskiagg,
havtorn, chokladsmulor och
hasselnot.

Recioto 95 kr/ 6 cl

Rabarber 95 kr
Gjuten rabarberkram med honungsglass,
mardng, rabarberchips och mandelsmulor.
Ett glas sauternes 88 kr/ 6 cl

Havtorn & Vanilj 95 kr
Havtorn fran Ornakiarr med kramig
vaniljglass, brynt smorkola
och saltbakad maréang.

Ett glas sauternes 88 kr/ 6 cl

Rut rekommenderar 395 kr
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